
 

 

 

 

 

 

 

Sämiges Lauchsüppchen 

mit gerösteten Brotcroutons 

CHF 10.00 

*** 

Sautiertes Lachsmedaillons auf 

Fenchelbeet und kleinem Gemüse 

CHF 16.00 

***** 

Roast Beef 

vom niedergegarter Rindshuftdeckel 

«vor dem Gast geschnitten» 

Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin, 

Brokkoli mit gerösteten Mandeln 

CHF 49.00 

*** 

Lebkuchen-Mousse 

Zwetschgen in Rotwein-Orangenfond 

CHF 12.00 
 

Menü komplett CHF 87.00 

 

 

Leichtgeräucherte Entenbrust 

auf zweierlei Linsen 

mit buntem Salatsträusschen 

an Mango-Chilidressing 

CHF 16.00 

xx 

Saftiger Schweinsnierstückbraten 

«vor dem Gast geschnitten» 

Kräutersauce, Kartoffelgratin 

Zweierlei Karotten im Dampf gegart 

CHF 39.50 

xx 

Auswahl von dreierlei Süss-Speisen 

und Trilogie von regionalem Käse 

vom Buffet 

CHF 26.00 
 

Menü komplett CHF 81.50 

 

 

 

 

 

 
 

Rassiges Karotten-Orangen- 

Ingwersüppchen 

CHF 9.50 

*** 

Geräuchertes Forellenfilet, Kapernäpfel 

Meerrettichschaum im Randengebäck 

und saisonale Salatkreation 

CHF 18.00 

***** 

Tranchen vom gebratenen Kalbsnierstück 

«vor dem Gast geschnitten» 

Kräftige Portwein-Sauce, feine Nudeln 

Brokkoli mit gerösteten Mandeln 

CHF 57.50 

*** 

Zartschmelzendes 

Haselnusshalbgefrorenes 

leicht karamellisierte Birnenspalten 

CHF 12.00 
 

Menü komplett CHF 97.50 

 

 

Salat und Vorspeisebuffet 

Auswahl saisonaler Salate 

geräucherter Lachs / Gemüsewraps / 

Spiezer Trockenfleisch Spezialitäten 

CHF 24.00 

*** 

Roast Beef 

vom niedergegartes Rindseckstück 

«vor dem Gast geschnitten» 

Sauce Hollandaise mit grünen 

Pfefferkörnern, Kartoffelgratin 

Saisonale Gemüsemischung 

CHF 54.00 

*** 

Als Vollendung 

Süssspeiseteller von drei Komponenten 

CHF 17.00 
 

Menü komplett CHF 95.00 



 

 

 

 

 

Sämiges Gemüse-Süppchen 

mit gerösteten Knoblauch-Brotcroutons 

CHF 10.00 

*** 

Niedergegarter Schweinshalsbraten 

«vor dem Gast geschnitten» 

Kräftige Portwein-Sauce 

Kartoffelgratin, saisonales Gemüseallerlei 

CHF 37.00 

*** 

Trilogie vom Buffet 

Schokoladenmousse/ Mangosorbet / 

Zwetschgen-Tiramisu 

CHF 15.00 
 

Menü komplett CHF 62.00 

 

 

 

Tatar von geräuchertem Lachs 

«Sesaside» 

CHF 12.00 

*** 

Saftiger Kalbsschulterbraten 

«vor dem Gast geschnitten» 

Kräutersauce, Kartoffelgratin 

Zweierlei Karotten im Dampf gegart 

CHF 47.00 

*** 

Grosi’s gebrannte Crème mit Rahm 

CHF 9.50 
 

Menü komplett CHF 68.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rassiges Karotten-Orangen- 

Ingwer-Süppchen 

CHF 9.50 

*** 

Kalbsgeschnetzeltes mit Apfel-Würfelchen 

in Rahmsauce mit einem Hauch Calvados 

feine Nudeln, Brokkoli mit gerösteten 

Mandeln 

CHF 48.00 

*** 

Zartschmelzendes Mandelhalbgefrorenes 

und Lebkuchenmousse 

mit leicht karamellisierten Birnenspalten 

CHF 15.00 
 

Menü komplett CHF 72.50 

 

 

 

Strauss von saisonalen Blattsalaten 

mit Sprossen gerösteten Kernen und 

feinem Balsamico-Dressing 

CHF 12.00 

*** 

Rassige Rindfleisch-Streifen 

mit Peperoni «Stroganoff» 

Gemüse-Reis 

CHF 43.00 

*** 

Als Vollendung 

Süssspeisen-Quintett «Seaside» 

vom Buffet 

CHF 23.00 
 

Menü komplett CHF 78.00 


